»Predtym, neZ som sa zacala venovat tejto slad-
kej praci, presla som si niekolkymi zamestna-
niami. Po skonceni vysokej skoly som pracovala
ako strojny inZinier, potom ako obchodny po-
radca. V roku 1994 som absolvovala kulindrsku
Skolu. Po jej ukonceni som otvorila pekdren v St.
Louis s nazvom AzucArte, ktord sa Specializovala
na svadobné torty. Po neustdlej inavnej praci
pocas vikendov a pri jej rutinnom charaktere
som obchod zatvorila a zacala som sa venovat
pisaniu knih. Prvil, Cookie Swap, som vydala

v roku 2009, druhii, Ultimate Cookies v roku
2011. Neskor nasledovalo niekolko elektronickych
knih. Dnes sa skor venujem
produkcii nducnych videt.
Zistila som, Ze takto
je ovela lahsie
sprostredkovat
znalosti,”
vravi Julia.

Julia M Usher
Jalia Zije 20 rokov v St.
Louis, Missouri v USA

so svojim manzelom, ktory
je chirurg, scasti farmar

a hlavne skvely chlap.

V sucasnosti svoj pracovny
cas deli na Styri hlavné
¢innosti: vytvara sladkeé
umenie pre svoj kanal

na YouTube; riadi online
komunitu, ktora zalozila

v roku 2013; cestuje po
celom svete a uc¢i zdobenie
susienok; navrhuje noveé
sablony pre susienky.

V prvom rade sa povazZuje
za pedagoga cukrového
umenia.
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Julia, mali ste zaujimavi profesijni drahu.

Preco ste sa rozhodli zmenit kariéru?

Nebojim sa zmien. V roku 1994 sa odohral pravdepodobne najvacsi
kariérny posun, a to v désledku syndrému vyhorenia. Pracovala som

pre velki poradensk firmu, sedem dni v tyZdni. Bolo toho jednoducho
privela. Vzdy som milovala pecenie a zdobenie, ale nikdy som nemala

Cas skiimat a rozvijat to. A tak po urc¢itom sebaspytovani som sa rozhodla
premenit svoju skuto¢nii vasen na nova profesiu.

Nechcela som do toho skocit priamo.
Najprv som sla do kulinarskej skoly
uistit sa, ¢i rozhodnutie je spravne.

Prvy slovensky ¢asopis pre milovnikov tort

Aka bola najviacsia vyzva
pri pisani knih?

Sustredit sa na jeden projekt. Kazda
knihu som pisala asi rok, co je velmi
dlha doba na udrzanie pozornosti.
Davam prednost vicsej variabilite
VO svojej praci, aj preto som sa
zamerala na videa. M6Zeme vyrobit
video za kratky okamih a potom

sa rychlo presunit k dalsiemu
projektu.

Mali ste vZdy vasen pre
zdobenie?

Ano, lasku k peceniu a zdobeniu
som mala uZ ako dieta. Casto som
pracovala s mamou v kuchyni.
Nemala rada zdobenie a vzdy ma
povzbudzovala k dokoncovaniu tort.
Ako Sest-sedemrocna som bola pri
peceni kysnutych kolacov a bohato
som ich zdobila vykrajovanymi
kvetmi a listami. So sirodencami
sme vzdy superili, kto pride

s krajsim viano¢nym pecivom.

Aky bol doteraz vas
najoblabenejsi navrh?
Nemam oblubeny. Som typ, ktory
nezostava pridlho nadSeny

z vlastného vyrobku. Ak sa venujem
niektorému projektu viackrat, som
pripravena ist dalej a navrhnit
nieco iné, krajsie a zaujimavejsie.

Vasa obl'abena cast prace?

Ziskavanie spdtnej vizby od nasle-
dovnikov a priatelov na socialnych
sietach. Pracujem prakticky izolo-
vane, preto je vzdy povzbudzujuce
spojit sa s ludmi a zistit, Ze moja

praca sa niekoho pozitivne dotkla!

Kde Cerpate inSpiraciu

pre svoje navrhy?

Zamerne sa vyhybam prilisSnému
skimaniu prac inych, lebo
nechcem, aby ma to nevedomky
ovplyvnilo. Zaroven je lahké spad-
nat do pasce nezdravého porovna-
vania. Oblubila som si 3D pracu,

a tak zvycajne Cerpam inSpiraciu
z kazdodennych veci. Snazi

sa prist na to, ako ich premenit
na susienky:. 5
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ROZHOVOR A INSPIRACIE

Nedavno, pri pohlade na retro pec pri
rekonstrukcii domu, som sa rozhodla
zhotovit ju ako 3D kolacik v modrej
farbe, kompletnt aj s oknom — isomalt
vo dverach, horaky a gombiky z icingu
na vrchu.

Mozete opisat tvorivy proces
vyroby susienok a ziskanie
dokonalého dizajnu?

Po prvé si nemyslim, Ze existuje perfek-
tny dizajn. Vzdy sa da nieco zlepsit. Ale
aj tieto nedostatky Casto zanechavaja
kus charakteru. (Takto obhajujem svoje
chyby ©).

Po inspiracii z kazdodennych predme-
tov sa pustim do prace a snazim sa zis-
tit, aké formy mo6zem pouzit. Tento
krok zahitia zvycajne vyrezavanie
tvarov z lepenky a aranZzovanie s
réznymi formami, kjm dosiahnem
konfiguraciu, ktora sa mi paci. Potom to
hrubo nacrtnem, kreslim ozdobné de-
taily, ktoré chcem aplikovat trubickou
alebo dat na vrch. Robim to pomocou
réznych prostriedkov. A potom sa
dostava k slovu rara!

Studovali ste nieco, ¢o by vam
pomohlo pri dekoracii
susienok?

Naozaj nie... ale zacala som vo svete
pecenia ako dekoratér tort. Naucila som
sa vela r6znych zdobeni, ktoré mézem
aplikovat aj na susienky. Vela ¢itam a
nasledne praktizujem techniky z knih.
Hltala som knihy od Kerry Vincent a
Colette Peters.

Aké sa vase plany

do buducnosti?

Snivate o nieCcom?

Citim sa vel'mi §tastnd, ze som mohla
zrealizovat tolko sladkych projektov.
Moje prednaskoveé cesty s pre mria
najvacsou radostou. Preniesli ma

do mnozstva krajin, kde som stretla
skvelych ludi. Z mnohych sa stali moji

blizki priatelia. Rozhodne chcem
nadalej pokracovat v cestach. Mojim

velkym cielom je dosiahnut lepsiu
rovnovahu medzi pracou a oddychom.

Prave teraz nemam dost casu

na seba, niekedy citim, ze
studnica mojich napadov

, vysycha. Na udrzanie

‘ tvorivosti si potrebujeme

" pravidelne dopriat oddych.

Aky je vas oblubeny nastroj
prizdobeni peciva?

Milujem ihlu, tak ako pisar pero.
Pouzivam ju pri vzduchovych
bublinach v poleve, pridrziavam
niou $ablény pri airbrushi, kreslim
nou mramorové obrazce, pri Cisteni
nadbytocného icingu. Je to majster
mnohych trikov.

Co by ste odporagéili
zaciatocnikom?
Citat alebo sledovat v3etko, ¢o méoZete.
Knihy, blogy, videa... A nasleduje prax, prax,
prax. Tiez si uvedomte, Ze d6lezita je kon-
zistencia polevy. Ak zapasite s urcitou tech-
nikou, je moZné, ze vasa poleva nie je
vhodna pre dany projekt. Skor nez podlah-
nete pokuseniu vzdat sa, dajte si pauzu,
upravte polevu a skiste to znova! Ak budete
mat tieto veci na mysli, o par mesiacov

by ste mali vidiet zlepSenie vasej prace.
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